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588022 (MAIDAAHOAOQ)

Induktiotaso, 4 aluetta

Lyhyt spesifikaatio

Kapp. Nro.

Poytdmallinen induktiotaso neljdlld itsendisesti ohjattavalla
alueella. Vankka rakenne ruostumatonta terdstd ja siled
keraaminen keittopinta. Induktiotekniikan ansiosta kuumennus
on erittdin nopeaa ja tehonsddtd on tarkka. Nelja 5 kW
induktioaluetta, yhden alueen koko on 320 x 330 mm.

HYVAKSYNTA:

* Nopea kayttdéonotto ja tdysi l&dmmitysteho
valittdmasti.

¢ HukkalGmmon
erittdin alhaista.

¢ Ylikuumenemissuoja: Idmpdtila-anturi katkaisee
virran, jos laite kuumenee liikaa.

o Kattilat voidaan siirtdd helposti
toiselle ilman nostamista.

e Siled Ceran-pinta on helppo puhdistaa ja
takaa hyvan hygienian.

e Kaikkiin paagkomponentteihin pddsee helposti
kdasiksi edesta.

e THERMODUL kiinnitysjarjestelm@ muodostaa
saumattoman tydtason, kun laitteita asennetaan
rinnakkain - hygieeninen ja helppo kayttaa.

* Metalliset kayttésaatimet hygieeniselld silikoni
otepinnalla. S&atimet ovat helppoja puhdistaa
ja mukava kayttaa.

¢ 9 tehotasoa

e Suuri ja selked digitaalinen nayttd, valmistettu
IGmpolasista. Naytostd nahdadn lampétilat tai
tehoasetukset laitteesta riippuen. Naytosta
ndhd&dn myods ovatko vastukset pdaalld vai
pois paalta.

luovutus  ympdristédn  on

alueelta

Rakenne
¢ Merkkivalo kullekin alueelle.

e Taso 2 mm AISI 304 ruostumattomasta
terdksesta
e Siled ja tasainen pinta ilman likataskuja

helppoa puhdistusta varten.

¢ Laite on erittdin vankkarakenteinen. Runko on
valmistettu 2 ja 3 mm AISI 304
ruostumattomasta terdksesta.

¢ Suunniteltu ja valmistettu ISO 9001 ja ISO 14001
sertifioidussa tehtaassa.

e Laite on suunniteltu ja valmistettu noudattaen
DIN 18860 _2 standardia.

e Suojausluokka IPX5
Vastuullisuus \¢

» Sveitsin energiatehokkuusasetuksen (730.02)
mukainen malli.

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
foodservice@electrolux.com



Electrolux Ravintolalaitteet

PROFESSIONAL thermaline 80 - Induktiotaso, 4
aluetta

Lisavarusteet

¢ Keraamisen levyn kaavin PNC 910601 O
¢ Yhdistdmissarja, 800mm PNC 912500 @O
¢ - NOTTRANSLATED - PNC 912526 0O
e - NOTTRANSLATED - PNC 912556 0O
e - NOTTRANSLATED - PNC 912577 0O
¢ - NOTTRANSLATED - PNC 912578 [
e - NOTTRANSLATED - PNC 912583 0O
e - NOTTRANSLATED - PNC 912584 O
e - NOTTRANSLATED - PNC 912585 0O
e Liitynt&kaide sarja: valmistuslaite TL PNC 912971 0O

80 (vasemmalla) ProThermetic

kallistuva (oikella)
* Liitynt&kaide sarja: valmistuslaite TL PNC 912972 0O

80 (oikealla) ProThermetic kallistuva

(vasemmalla)
¢ - NOTTRANSLATED - PNC 913109 [
¢ - NOTTRANSLATED - PNC 913110 O
* Padtysarja TL 80, vasen PNC 913200 O
e Padtysarja TL 80, oikea PNC 913201 O
e T-kisko TL80/90 B2B-asennukseen, PNC 913227 0O

pituus 200mm (s-koodi)
e - NOTTRANSLATED - PNC 913230 0O
e - NOTTRANSLATED - PNC 913249 0O
e - NOTTRANSLATED - PNC 913250 0O
* - NOTTRANSLATED - PNC 913253 0O
e - NOTTRANSLATED - PNC 913254 O
¢ - NOTTRANSLATED - PNC 913665 0O
e - NOTTRANSLATED - PNC 913677 0O
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Ravintolalaitteet
thermaline 80 - Induktiotaso, 4

Electrolux

PROFESSIONAL

Edesta

Sahko

Jannite:
Kokonaisteho:

aluetta

400 V/3N ph/50/60 Hz
20 kW

Avaintieto
U] U]: U]: U] Ulkomitat, leveys: 800 mm
Ulkomitat, syvyys: 800 mm
i Ulkomitat, korkeus: 250 mm
L 45@ Nettopaino: Alj kg“ )
B Kaytté yhdeltd puolelta;

Konfiguraatio

Korkein

Etulevyjen teho: 5-5kW
Sivulta Takalevyjen teho: 5-5kW
Etulevyjen koko: 320x330 320x330
Takalevyjen koko: 320x330 320x330
300 ‘ Vastuullisuus
‘ Virrankulutus: 30 Amps
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